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Asistent universitar

Controlul calitatii produselor de origine vegetala
Controlul si asigurarea calitatii in industria alimentara (I)
Controlul si expertiza produselor alimentare (I)

Fizica (I)

Operatii unitare 1n industria alimentara (II)

Stiinte ingineresti, Ingineria resurselor vegetale si
animale, Ingineria produselor alimentare.
Subiecte proba scrisa:

1.

S

Caracteristici de calitate/autenticitate ale pastelor
fainoase si metode de analiza. Bazele fizico-chimice
ale calitatii culinare ale pastelor fainoase;

Uleiurile vegetale-caracteristici si metode de analiza
pentru testarea calitatii/autenticitatii;

Caracteristici de calitate a sucurilor de fructe,
nectarurilor si pireurilor din fructe;

Elemente de fizica moleculara si termodinamica;
Elemente de mecanica fluidelor;

Cristalizarea:  definitie, randament, grad de
suprasaturare, mecanism, procedee de cristalizare.
Distilarea: definitie, tipuri de amestec, ecuatii de
echilibru, volatilitatea, distilarea simpla si in
echilibru;

Caracteristici de calitate a berii si vinului, definitii
ale produselor si proceselor de productie; legislatie
UE; caracteristici de calitate si metode de analiza;

Subiecte proba orala (laborator)

1.

Controlul calitétii produselor de origine vegetala —
fainurile - analiza senzoriala, metode fizico-chimice
de analiza;

Controlul calitatii produselor de origine vegetala —
pastele - examen organoleptic, determinari fizico-
chimice;,

Aparate schimbatoare de caldura: agenti termici,




clasificari, conditii de functionare, suprafata de
schimb termic, diferenta medie de temperatura,
Determinarea densitatii corpurilor solide si lichide;
Determinarea indicelui de refractie a lichidelor cu
ajutorul refractometrului Abbe;

Controlul calitatii uleiurilor si grasimilor vegetale:
determinarea  densitatii  relative;  determinarea
intervalului de topire; determinarea indicelui de
refractie; determinarea indicelui de aciditate;
determinarea indicelui de ester; determinarea
indicelui de saponificare; determinarea indicelui de
iod.
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